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Спеціалізація: Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології


Освітньо-професійна програма відповідає першому (бакалаврському) рівню вищої освіти і шостому кваліфікаційному рівню за Національною рамкою кваліфікацій.
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ПЕРЕДМОВА

Освітньо-професійна програма Херсонського державного аграрно-економічного університету, що регламентує нормативні, кваліфікаційні, навчальні, методичні, організаційні вимоги та компетентності підготовки бакалаврів галузі знань А Освіта/ Педагогіка спеціальності А5 Професійна освіта (за спеціалізаціями).  Спеціалізація: Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології
Освітньо-професійна програма «Професійна освіта (Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології)» для підготовки здобувачів вищої освіти першого (бакалаврського) рівня за спеціальністю А5 Професійна освіта (за спеціалізаціями) містить обсяг кредитів ЄКТС, необхідний для здобуття відповідного ступеня вищої освіти; перелік компетентностей випускника; нормативний зміст підготовки здобувачів вищої освіти, сформульований у термінах результатів навчання; форми атестації здобувачів вищої освіти; вимоги до наявності системи внутрішнього забезпечення якості вищої освіти.
[bookmark: _GoBack]ОПП підготовки фахівців першого (бакалаврського) рівня вищої освіти за спеціальністю А5 Професійна освіта (за спеціалізаціями) розроблено відповідно до стандарту вищої освіти України перший (бакалаврський) рівень, галузь знань 01 – «Освіта / Педагогіка», спеціальність 015 Професійна освіта (за спеціалізаціями). Затверджено і введено в дію наказом Міністерства освіти і науки України від 21.11.2019 р. № 1460.  https://mon.gov.ua/static-objects/mon/sites/1/vishcha-osvita/zatverdzeni%20standarty/2021/07/28/015-Profosvita-bakalavr.pdf
Керівник робочої групи (гарант освітньо-професійної програми):
Варнавська Інна В’ячеславівна – кандидат педагогічних наук, доцент, доцент кафедри соціальних та поведінкових наук Херсонського державного аграрно-економічного університету.
Розроблено робочою групою у складі:
Чепок Роман Володимирович – кандидат педагогічних наук, доцент, доцент кафедри соціальних та поведінкових наук Херсонського державного аграрно-економічного університету;
Федірко Жанна Володимирівна – кандидат педагогічних наук, доцент кафедри соціальних та поведінкових наук Херсонського державного аграрно-економічного університету;
Нікітенко Марія Петрівна – PhD, доктор філософії з агрономії, доцент кафедри землеробства;
Карпенко Олександр Володимирович – кандидат сільськогосподарських наук, доцент кафедри ветеринарії, гігієни та розведення тварин імені В.П.Коваленка

Рецензії-відгуки зовнішніх стейкхолдерів:	Comment by Олена: Додати рецензентів та підготувати рецензії
Олег Зуб – директор ПП «ОІЛ ГРЕЙН»;
Олена Венгер – кандидат технічних наук, доцент кафедри хімічних технологій, експертизи та безпеки харчової продукції ХНТУ;
Уляна Бердар – директор ПП «Бердар У.Б.» «кафе BVS»;
Тетяна Фурсикова  – доцент кафедри ІКТ та безпечного освітнього середовища КЗ «КОІППО імені Василя Сухомлинського», доктор педагогічних наук, доцент

1. Профіль освітньо-професійної програми
«Професійна освіта (Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології)»
зі спеціальності А5 Професійна освіта (за спеціалізаціями)
Спеціалізація: Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології

	1 – Загальна інформація

	Повна назва закладу вищої освіти та структурного
підрозділу
	Херсонський державний аграрно-економічний університет Кафедра соціальних та поведінкових наук

	Ступінь вищої освіти та назва
кваліфікації мовою оригіналу
	Бакалавр
Бакалавр з професійної освіти (Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології)

	Офіційна назва
освітньо-професійної програми
	Професійна	освіта	(Аграрне	виробництво,	переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології )

	Тип диплому та обсяг освітньо- професійної програми	Comment by Олена: Вказати повну назву пункту
	Диплом бакалавра, одиничний
240 кредитів ЄКТС, термін навчання 3 роки 10 місяців

	Наявність
акредитації
	Первинна

	Форма здобуття освіти та розрахункові строки виконання освітньої програми	Comment by Олена: Додати цю інформацію, як і у всіх ОПП бакалавра
	Форма здобуття освіти – інституційна (очна (денна), заочна). Розрахунковий строк виконання освітньої програми очна (денна) форма – 3 роки 10 місяців. Розрахунковий строк виконання освітньої програми заочна форма – 4 роки 10 місяців

	Цикл/рівень
	НРК України – 6 рівень, FQ -ЕНЕА – перший цикл,
ЕQF-LLL – 6 рівень

	Передумови
	Умови вступу визначаються «Правилами прийому до Херсонського державного аграрно-економічного університету», 2026, затвердженими Вченою радою ХДАЕУ

	Мова викладання
	Українська

	Термін дії освітньо- професійної програми
	2026-2030 рік

	Інтернет-адреса постійного розміщення опису
освітньо-професійної
	Офіційний веб-сайт Херсонського державного аграрно- економічного університету www.ksau.kherson.ua.

	2 - Мета освітньо-професійної програми

	Підготовка висококваліфікованих і конкурентоспроможних фахівців, здатних здійснювати освітню діяльність із професійної підготовки аграрних фахівців, кваліфікованих робітників  підприємств, установ та організацій сфер, пов’язаних з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями	Comment by Олена: Я б прибрала це з мети

	3 - Характеристика освітньо-професійної програми



	Предметна область (галузь знань, спеціальність, спеціалізація
(за наявності)
	Галузь знань А Освіта/ Педагогіка
Спеціальність А5 Професійна освіта (за спеціалізаціями)
Спеціалізація: Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології
Об’єкти вивчення та діяльності: структура та функціональні компоненти системи професійної освіти; теоретичні основи, технології та обладнання для виконання спеціальних робіт, пов’язаних із використанням методів відповідних наук в установах та організаціях сфер, пов’язаних з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями.
Цілі навчання: підготовка фахівців, здатних здійснювати освітню діяльність із професійної підготовки аграрних фахівців, кваліфікованих робітників і працівників сфери торгівлі та послуг (відповідно до ДК 003:2010) підприємств, установ та організацій сфер, пов’язаних з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями.
Теоретичний зміст предметної області. Основні поняття, концепції, принципи і технології наук про освіту, фундаментальних і прикладних наук галузі відповідно до спеціалізації. Теорії і методи, складні спеціалізовані задачі та вирішення практичних проблем в професійній освіті та виробничій діяльності згідно з спеціалізацією (аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології).
Методи, методики та технології: методи організації, здійснення, стимулювання, мотивації та контролю за ефективністю і корекції навчально-пізнавальної діяльності; бінарні, інтегровані (універсальні) методи навчання; професійно-орієнтовані методики методика професійного навчання; навчальні, виховні розвивальні освітні і технології для застосовування на практиці.
Інструменти та обладнання: спеціалізоване програмне забезпечення; сучасне промислове, дослідницьке, технологічне обладнання предметної галузі відповідно до спеціалізації аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології.

	Орієнтація освітньо- професійної програми
	Освітньо-професійна програма підготовки бакалавра.
Освітньо-професійна програма базується на загальновідомих положеннях та результатах сучасних педагогічних, науко-технічних досліджень в аграрному виробництві, переробки сільськогосподарської продукції та харчових технологій, у рамках яких можлива подальша професійна та наукова кар’єра.
Освітньо-професійна програма орієнтована на сучасні педагогічні та науково-технічні дослідження в галузі аграрного виробництва, переробки сільськогосподарської продукції та харчових технологій і спрямована на підготовку фахівців до подальшого професійного та наукового зростання.
Здобувач повинен володіти дидактичними методами й основними психолого-педагогічними підходами організації освітнього процесу, а також знаннями у галузі агробізнесу і сталого розвитку сільськогосподарських підприємств, аграрного виробництва, переробки сільськогосподарської продукції та харчових технологій, вміти використовувати сучасними технічними засобами навчання.

	Основний фокус
освітньо-професійної програми та спеціалізації
	Спеціальна освіта в галузі освіти, спеціальності «Професійна освіта» передбачає опанування відповідними базовими та додатковими знаннями та навичками в галузі освіти. 
Акцент на здатності здійснювати педагогічну діяльність та засвоєння компетентностей, необхідних для фахової діяльності в сфері професійної освіти, пов’язаної з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями; апробацію концептуальних, теоретичних і методологічних підходів дослідження процесів та явищ, що належать до галузі освіти.
Ключові слова: професійна освіта, професійне навчання, освіта, навчання, професійна підготовка, аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції, харчові технології.

	Особливості
освітньо-професійної програми
	ОПП є унікальною у змісті, оскільки дозволяє готувати бакалаврів з професійної освіти, як до здійснення педагогічної професійної діяльності, так і формує компетентності до роботи в агропромисловому комплексі в межах сфер, пов’язаних з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями та здатних створювати і поширювати сучасні наукові знання.
ОПП дозволяє формувати бакалаврів з професійної освіти для підготовки фахівців біономічних професій типу «людина природа». Фахівці за ОПП володіють методиками і технологіями виховання ціннісного світогляду особистості на основі принципів сталого розвитку суспільства.
ОПП спрямована на підготовку фахівців-фасилітаторів, які володіють технологіями тренінгу, коучінгу, здатних до студентоцетрованого навчання; формування і розвитку компетентностей через участь у наукових дослідженнях, спрямованих на підвищення якості освітнього процесу; поглиблена практична підготовка; запровадження системи ефективної мотивації творчої співпраці учасників освітнього процесу; використання ІТ навчання (ділових ігор, кейсів, тренінгів, професійно-ситуаційного моделювання).
Зміст програми формує багатопрофільну підготовку через поєднання компонентів педагогіки, аграрного виробництва та харчових технологій. Поєднання теоретичної та практичної підготовки у закладах освіти та на аграрних підприємствах.



	4 - Придатність випускників до працевлаштування та подальшого навчання

	Придатність до працевлаштування
	Фахова діяльність у сфері професійної освіти.
Заклади профільної середньої, професійної (професійно-технічної), позашкільної, фахової передвищої освіти;  підприємства, установи та організації галузі / сфери (за спеціалізацією).

	Подальше навчання
	Можливість навчання за програмою другого (магістерського) рівня вищої	освіти.	Набуття	додаткових	кваліфікацій	в	системі
післядипломної освіти.

	5 - Викладання та оцінювання

	Викладання та навчання
	Підхід до викладання та навчання передбачає:
· упровадження принципів студентоцентрованого навчання з метою врахування освітніх цінностей та потреб суб’єктів навчальної діяльності;
· організацію навчальної діяльності на засадах особистісно- орієнтованого навчання;
· упровадження інтерактивних методів навчання з метою формування професійних навичок, що забезпечують розвиток критичного мислення у студентів;
· тісну співпрацю студентів з викладачами та науковцями, задіяними у сфері освіти;
· підтримку та консультування студентів з боку науково- педагогічних та наукових працівників ХДАЕУ;
· залучення до консультування здобувачів вищої освіти визнаних педагогів- практиків та фахівців аграрного сектору економіки;
· інформаційну підтримку щодо участі здобувачів вищої освіти у конкурсах на одержання іменних стипендій, премій, грантів (зокрема і міжнародних);
· сприяння участі здобувачів вищої освіти у студентських наукових олімпіадах, конкурсах, що організовуються Міністерством освіти і науки України;
· залучення здобувачів вищої освіти до виконання окремих завдань в межах бюджетних та ініціативних науково-дослідних робіт.
Texнології навчання: проблемне навчання, проєктне, тренінгове, контекстове навчання, імітаційно-ігрова, інформаційна (інтерактивна освітня платформа Moodle, платформа для проведення конференцій ZOOM).
Методи навчання: словесні (розповідь, пояснення, лекційний метод), практичні (вправа, практична робота, моделювання, порівняння, дискусія, «мозковий штурм»,  вирішення професійних ситуацій, робота в парах), наочні (ілюстрування, демонстрування, самостійне спостереження).
Форми навчання: лекції, мультимедійні лекції, практичні заняття, індивідуальні завдання, самостійна робота, гурткова робота, навчальна педагогічна практика, навчальна технологічна практика, виробнича практика з фаху, виробнича переддипломна практика.



	Форми оцінювання
	Оцінювання навчальних досягнень здобувачів здійснюється за взаємоузгодженими 4-х бальною («відмінно», «добре», «задовільно», «незадовільно») і вербальною («зараховано», «не зараховано») системами, шкалою навчального закладу (від 0 до 100 балів), національною шкалою ECTS (A, B, C, D, E, FX, F).



	
Форми контролю
	Накопичувальна система, що передбачає оцінювання всіх видів аудиторної та позааудиторної роботи. Система оцінювання знань за дисциплінами складається з поточного та підсумкового контролю.
Поточний контроль знань здобувачів проводиться як в усній, так і в письмовій формі (опитування за результатами опрацьованого матеріалу, презентації, доповіді тощо).
Підсумковий контроль знань у вигляді екзамену / заліку із усною співбесідою, а також у формі захисту творчих проєктів, звітів з практики тощо. 

	6 – Програмні компетентності

	Інтегральна компетентність
	Здатність розв’язувати складні спеціалізовані задачі та практичні проблеми в професійній освіті, що передбачає застосування певних теорій та методів педагогічної науки та інших наук, пов’язаних із сферами виробництва і переробки продуктів сільського господарства та харчовими технологіями і характеризуються комплексністю та невизначеністю умов.

	Загальні компетентності (ЗК)
	ЗК 01. Здатність реалізувати свої права і обов’язки як члена суспільства, усвідомлювати цінності громадянського (вільного демократичного) суспільства та необхідність його сталого розвитку, верховенства права, прав і свобод людини і громадянина в Україні. ЗК 02. Здатність зберігати та примножувати моральні, культурні, наукові цінності і досягнення суспільства на основі розуміння історії та закономірностей розвитку предметної області, її місця у загальній системі знань про природу і суспільство та у розвитку суспільства, техніки і технологій, використовувати різні види та форми рухової активності для активного відпочинку та ведення здорового способу життя.
ЗК 03. Здатність спілкуватися державною мовою як усно, так і письмово.
ЗК 04. Здатність спілкуватися іноземною мовою. ЗК 05. Здатність приймати обґрунтовані рішення.
ЗК 06. Навички використання інформаційних і комунікаційних технологій.
ЗК 07. Здатність вчитися і оволодівати сучасними знаннями.
ЗК 08. Здатність працювати в команді та діяти з позиції лідера.
ЗК 09. Цінування та повага різноманітності та мультикультурності. ЗК 10. Здатність виявляти ініціативу та підприємливість, планувати, організовувати, контролювати, координувати роботу та вмотивовувати членів колективу.
ЗК 11. Усвідомлення рівних можливостей та гендерних проблем.
ЗК12. Здатність ухвалювати рішення та діяти, дотримуючись принципу неприпустимості корупції та будь-яких інших проявів недоброчесності.
ЗК 13. Здатність захищати Батьківщину.

	Спеціальні (фахові, предметні) компетентності (СК)
	СК 1. Здатність застосовувати освітні теорії та методології у педагогічній діяльності.
СК 2. Здатність забезпечити формування у здобувачів освіти цінностей громадянськості і демократії.
СК 3. Здатність керувати навчальними/розвивальними проектами. СК 4. Здатність спрямовувати здобувачів освіти на прогрес і досягнення.
СК 5. Здатність використовувати сучасні інформаційні технології та спеціалізоване програмне забезпечення та інтегрувати їх в освітнє 



	
	середовище.
СК 6. Здатність реалізовувати навчальні стратегії, засновані на конкретних критеріях для оцінювання навчальних досягнень.
СК 7. Здатність аналізувати ефективність проектних рішень, пов’язаних з підбором, експлуатацією, удосконаленням, модернізацією технологічного обладнання та устаткування аграрних, сільськогосподарських та харчових галузей/сфер.
СК 8. Здатність використовувати відповідне програмне забезпечення для вирішення професійних завдань в галузях, пов’язаних з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями.
СК 9. Здатність здійснювати професійну діяльність з дотриманням вимог законодавства, стандартів освіти та внутрішніх нормативних документів закладу освіти.
СК 10. Здатність упроваджувати ефективні методи організації праці відповідно до вимог екологічної безпеки, безпеки життєдіяльності та охорони і гігієни праці.
СК 11. Здатність використовувати у професійній діяльності основні положення, методи, принципи фундаментальних та прикладних наук.
СК 12. Здатність виконувати розрахунки технологічних процесів в галузі.
СК 13. Здатність управляти комплексними діями/проектами, відповідати за прийняття рішень у непередбачуваних умовах та професійний розвиток здобувачів освіти і підлеглих.
СК 14. Здатність збирати, аналізувати та інтерпретувати інформацію (дані) в галузях, пов’язаних з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями.
СК 15. Здатність забезпечити якість освіти і управління діяльністю закладу освіти, відповідно до спеціалізації.
СК 16. Здатність до постійного й цілеспрямованого розвитку.
СК17.  Здатність проєктувати, організовувати та реалізовувати освітній процес у закладах професійної освіти аграрного профілю на засадах коучингового підходу, забезпечуючи формування професійних, технологічних компетентностей здобувачів освіти у сфері аграрного виробництва, переробки сільськогосподарської продукції та харчових технологій, з урахуванням їх індивідуальних освітніх потреб, мотивації, потенціалу та здатності до саморозвитку.
СК18. Здатність поєднувати фахові знання з агрономії, переробки сільськогосподарської продукції та харчових технологій із педагогічними технологіями професійної освіти для підготовки конкурентоспроможних фахівців аграрного профілю.

	7 - Програмні результати навчання

	
	ПР 01. Уміти використовувати інструменти демократичної правової держави в професійній та громадській діяльності, приймати рішення на підставі релевантних даних та сформованих ціннісних орієнтирів.
ПР 02. Володіти інформацією чинних нормативно-правових документів, законодавства, галузевих стандартів професійної діяльності в установах, на виробництвах, організаціях галузі сфери (відповідно до спеціалізації).
ПР 03. Аналізувати суспільно й особистісно значущі світоглядні проблеми, усвідомлювати цінність захисту незалежності, територіальної цілісності та демократичного устрою України.
ПР 04. Розуміти особливості комунікації, взаємодії та співпраці в міжнародному культурному та професійному контекстах.
ПР 05. Володіти культурою мовлення, обирати оптимальну комунікаційну стратегію у спілкуванні з групами та окремими особами.
ПР 06. Доносити зрозуміло і недвозначно професійні знання, обгрунтування і висновки до фахівців і широкого загалу державною та іноземною мовами.
ПР 07. Аналізувати та оцінювати ризики, проблеми у професійній діяльності й обирати ефективні шляхи їх вирішення.
ПР 08. Самостійно планувати й організовувати власну професійну діяльність і діяльність здобувачів освіти і підлеглих.
ПР 09. Відшуковувати, обробляти, аналізувати та оцінювати інформацію, що стосується професійної діяльності, користуватися спеціалізованим програмним забезпеченням та сучасними засобами зберігання та обробки інформації.
ПР 10. Знати основи психології, педагогіки, а також фундаментальних і прикладних наук (відповідно до спеціалізації) на рівні, необхідному для досягнення інших результатів навчання, передбачених цим стандартом та освітньою програмою,
ПР 11. Володіти психолого-педагогічним інструментарієм організації освітнього процесу, уміти проектувати і реалізувати навчальні розвивальні проекти.
ПР 12. Уміти проектувати і реалізувати навчальні розвивальні проекти. 
ПР 13. Застосовувати у професійній діяльності сучасні дидактичні та методичні засади викладання навчальних дисциплін і обирати доцільні технології та методики в освітньому процесі. 
ПР 14. Володіти навичками стимулювання пізнавального інтересу, мотивації до навчання, професійного самовизначення та саморозвитку здобувачів освіти. 
ПР 15. Діагностувати, прогнозувати, забезпечувати ефективність та корегування освітнього процесу для досягнення програмних результатів навчання і допомоги здобувачам освіти в реалізації індивідуальних освітніх траєкторій. 
ПР 16. Знати основи і розуміти принципи функціонування технологічного обладнання та устаткування галузей, пов’язаних з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями. 
ПР 17. Виконувати розрахунки, що відносяться до сфери професійної діяльності. 
ПР 18. Розв’язувати типові спеціалізовані задачі, пов’язані з вибором матеріалів, виконанням необхідних розрахунків, конструюванням, проектуванням технічних об’єктів у предметній галузі, що пов’язана з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями. 
ПР 19. Уміти обирати і застосовувати необхідне устаткування, інструменти та методи для вирішення типових складних завдань у галузі, що пов’язана з аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями. 
ПР 20. Емпатійно взаємодіяти, відповідати за прийняття рішень в межах своєї компетенції, дотримуватися стандартів професійної етики. 
ПР 21. Застосовувати міжнародні та національні стандарти і практики в професійній діяльності. 
ПР 22. Застосовувати програмне забезпечення для e-learning і дистанційного навчання і здійснювати їх навчально-методичний супровід. 
ПР 23. Розуміти соціально-економічні процеси, що відбуваються в Україні та світі, мати навички ефективного господарювання. 
ПР 24. Володіти основами управління персоналом і ресурсами, навичками планування, контролю, звітності на виробництвах, в установах, організаціях сфер, пов’язаних із аграрним виробництвом, переробкою сільськогосподарської продукції та харчовими технологіями.
ПР 25. Забезпечувати рівні можливості і дотримуватися принципів гендерного паритету у професійній діяльності.
ПР 26. Знати основи запобігання корупції, суспільної та академічної доброчесності на рівні, необхідному для формування нетерпимості до корупції та проявів недоброчесної поведінки серед здобувачів освіти та вміти застосовувати їх у професійній діяльності.
ПР 27. Опанувати базові загальновійськові знання та вміння, необхідні для виконання конституційного обов’язку щодо захисту Вітчизни, незалежності та територіальної цілісності України.
ПР 28. Володіти тренінговими технологіями, коучінгом, методиками і технологіями студентоцетрованого навчання, виховання ціннісного світогляду особистості.
ПР29. Здатний(а) здійснювати безперервний професійний і особистісний розвиток, самостійно визначати освітні потреби та траєкторії фахового зростання у сфері професійної освіти, аграрного виробництва, переробки сільськогосподарської продукції та харчових технологій, критично оцінювати власні результати діяльності, впроваджувати інноваційні педагогічні, виробничі й технологічні рішення та використовувати сучасні цифрові, коучингові й проблемно-орієнтовані підходи для підвищення ефективності професійної діяльності.	Comment by Олена: Для СК 16



	8 – Ресурсне забезпечення реалізації програми

	Кадрове забезпечення
	Відповідно до вимог п.п.26-32 Ліцензійних умов, затверджених постановою Кабінету Міністрів України від 30 грудня 2015 р. №1187 «Про затвердження Ліцензійних умов провадження освітньої діяльності закладів освіти».
Усі науково-педагогічні працівники, залучені до викладання професійно-орієнтованих дисциплін, мають наукові ступені та вчені звання, підтверджений рівень наукової і професійної активності.
Реалізація програми забезпечується кадрами високої кваліфікації з науковим ступенем (доктори наук, кандидати наук) та вченими званнями (професори, доценти), які мають великий досвід навчально-методичної, науково-дослідної роботи та відповідають кваліфікації відповідно до спеціальності згідно ліцензійних умов.



	Матеріально-технічне забезпечення
	Усі приміщення відповідають будівельним та санітарним нормам, повне забезпечення гуртожитками відповідно до потреби, забезпеченість комп’ютерними робочими місцями та прикладними комп’ютерними програмами достатнє для виконання навчальних планів, соціальна інфраструктура, що включає спортивний комплекс, пункти харчування.
Облаштування аудиторій дозволяє використовувати медійне
обладнання для показу демонстраційних матеріалів.

	
Інформаційне та навчально-методичне забезпечення
	Інформаційне та навчально-методичне забезпечення освітньо-професійної програми має актуальний змістовний контекст, базується на сучасних інформаційно-комунікаційних технологіях.
Наявність офіційного веб-сайту закладу освіти, який містить інформацію про освітні програми, навчальну, наукову і виховну діяльність, структурні підрозділи, правила прийому, контакти.
Наявність бібліотеки є осередком інформаційного забезпечення навчально-виховного і наукового процесів в університеті.
Належна забезпеченість бібліотеки підручниками та посібниками, вітчизняними виданнями відповідного профілю, доступ до джерел Internet, авторські розробки професорсько- викладацького складу.
Офіційний веб-сайт http://www.ksau.kherson.ua містить інформацію про навчальну, наукову й виховну діяльність, структурні підрозділи, правила прийому, контакти.
У Херсонському державному аграрно-економічному університеті є комп’ютерна мережа з необмеженим доступом до мережі Інтернет. Користування Інтернет-мережею безлімітне.	Comment by Олена: Про локальну точно прибрати
Передбачено використання авторських розробок                        професорсько-викладацького складу. Матеріали навчально-методичного забезпечення освітньо-професійної програми викладені на внутрішній електронній мережі DSpace.

	9. Академічна мобільність

	
Національна кредитна      мобільність
	Індивідуальна академічна мобільність реалізується у рамках міжуніверситетських договорів про встановлення науково- освітянських відносин.
Допускається перезарахування кредитів, отриманих у інших університетах України, за умови відповідності їх набутих компетентностей. Самоініційована кредитна мобільність.

	
Міжнародна кредитна мобільність
	Можлива на підставі партнерської угоди про співробітництво із зарубіжними університетами про участь у міжнародних освітніх програмах, які дають можливість: отримати додаткові знання у суміжних галузях науки; удосконалювати рівень володіння іноземною мовою; ознайомитися із зарубіжною культурою, історією, отримати диплом зарубіжного університету і диплом Херсонського державного аграрно-економічного університету. Самоініційована кредитна мобільність.

	Навчання іноземних здобувачів вищої освіти
	Освітньо-професійна програма передбачає можливість навчання іноземних студентів відповідно до законодавчої бази України та відповідно до «Правил прийому до Херсонського державного аграрно-економічного університету», затвердженими Вченою радою ХДАЕУ.



2. Перелік компонент освітньо-професійної програми та їх логічна послідовність
2.1. Перелік компонент ОПП
	Код н/д
	Компоненти освітньо-професійної програми
(навчальні дисципліни, курсові проекти (роботи), практики, кваліфікаційна робота)
	Кількість кредитів
	Форма
підсумкового контролю

	1
	2
	3
	4

	1. ОБОВ’ЯЗКОВІ КОМПОНЕНТИ ОПП

	

	ОК 1
	Філософія 
	4,0
	екзамен

	ОК 2
	Історія суспільства, державності та господарства України 
	4,0
	екзамен

	ОК 3
	Українська мова за професійним спрямуванням 
	4,0
	залік

	ОК 4
	Іноземна мова за професійним спрямуванням
	12,0
	залік/екзамен

	ОК 4.1.
	Іноземна мова
	6,0
	залік/екзамен

	ОК 4.2.
	Іноземна мова за професійним спрямуванням
	6,0
	залік/екзамен

	ОК 5
	Фізичне виховання 
	4,0
	залік

	ОК 6
	Безпека життєдіяльності, основи охорони праці та цивільний захист
	4,0
	залік

	ОК 7
	Валеологія та основи медичних знань
	4,0
	залік

	ОК 8
	Вступ до фаху, антикорупція та доброчесність 
	3,0
	залік

	ОК 9
	Вікова педагогіка 
	4,0
	екзамен

	ОК 10
	Культурологія
	4,0
	залік

	ОК 11
	Лідерство в управлінні
	4,0
	екзамен

	ОК 12
	Психологія
	4,0
	екзамен

	ОК 13
	Правознавство
	4,0
	екзамен

	ОК 14
	Загальна та професійна педагогіка
	8,0
	екзамен

	ОК 15
	Медіація та основи фасилітації в освіті
	6,0
	залік

	ОК 16
	Основи науково-педагогічних досліджень
	4,0
	залік

	ОК 17
	Теорія та методика професійної освіти
	6,0
	екзамен

	ОК 18
	Інноваційні технології в освіти
	4,0
	екзамен

	ОК 19
	Управління закладами освіти
	3,0
	екзамен

	ОК 20
	Цифрові та педагогічні технології
	5,0
	екзамен

	ОК 21
	Психологія праці та екокультура особистості
	4,0
	залік

	ОК 22
	Основи економіки і підприємництва
	4,0
	залік

	ОК 23
	Організація виробничих екскурсій і навчальних турів
	4,0
	залік

	ОК 24
	Організація та методика профорієнтаційної діяльності
	4,0
	залік

	ОК 25
	Психолого-педагогічні технології інклюзивної освіти
	5,0
	екзамен

	ОК 26
	Методика викладання фахових дисциплін
	8,0
	Залік, екзамен

	ОК 27
	Коучінг
	5,0
	залік

	ОК 28
	Технологія виробництва та переробки продуктів сільського господарства
	4,0
	екзамен

	ОК 29
	Технологія виробництва та переробки продукції тваринництва
	4,0
	екзамен

	ОК 30
	Технологія зберігання та стандартизація продукції
	4,0
	екзамен

	ОК 31
	Процеси і апарати харчових виробництв
	4,0
	екзамен

	ОК 32
	Проєктування освітнього середовища
	4,0
	екзамен

	ОК 33
	Гастрономічні фестивалі та аграрний туризм
	4,0
	залік

	ОК 34
	Навчальна педагогічна практика
	6,0
	залік

	ОК 35
	Навчальна технологічна практика
	6,0
	залік

	ОК 36
	Виробнича практика з фаху 
	7,5
	диф.залік

	ОК 37
	Виробнича переддипломна практика
	6,0
	диф.залік

	ОК 38
	Атестаційний екзамен
	1,5
	екзамен



	Загальний обсяг обов'язкових компонентів
	180

	2. ВИБІРКОВІ КОМПОНЕНТИ ОПП (зокрема дисципліна «Основи національного супротиву» )*

	Загальний обсяг вибіркових компонентів 
(відповідно до каталогу вибіркових дисциплін)
	60

	Разом за ОПП
	240

	*Відповідно до Закону України від 16.07.2021року № 1702-IX «Про основи національного спротиву» (зі змінами від 25.03.2026) дисципліна «Основи національного спротиву» є обов’язковою для громадяни України, які навчаються за денною або дуальною формою здобуття освіти, окрім здобувачів, які: проходили військову службу; успішно вивчили цю навчальну дисципліну під час попереднього здобуття фахової передвищої або вищої освіти; мають документ про проходження базової загальновійськової підготовки та здобуття військово-облікової спеціальності; здобувають освіту за формою, відмінною від денної або дуальної форми здобуття освіти; проживають на тимчасово окупованій території України.








	
	
2.2. Структурно-логічна схема

	Розподіл за курсами і семестрами

	1 рік навчання
	2 рік навчання
	3 рік навчання
	4 рік навчання

	1
семестр
	2
семестр
	3
семестр
	4
семестр
	5
семестр
	6
семестр
	7
семестр
	8
семестр
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	ОК 28 
ОК 32

	Атестаційний екзамен







3. Форма атестації здобувачів вищої освіти
Атестація випускників освітньо-професійної програми спеціальності А5
Професійна освіта (за спеціалізаціями) проводиться у формі атестаційного екзамену та завершується видачею документу встановленого зразка про присудження йому ступеня бакалавра із присвоєнням кваліфікації: Бакалавр з професійної освіти (Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології).
Атестація здійснюється відкрито і публічно.

4. Матриця відповідності програмних компетентностей
компонентам освітньо-професійної програми «Професійна освіта (Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської продукції та харчові технології)»
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5. Матриця забезпечення програмних результатів навчання (ПРН) відповідними компонентами освітньо- професійної програми «Професійна освіта (Аграрне виробництво, переробка сільськогосподарської
продукції та харчові технології)»
	
	ОК 1
	ОК 2
	ОК 3
	ОК 4
	ОК 5
	ОК 6
	ОК 7
	ОК 8
	ОК 9
	ОК 10
	ОК 11
	ОК 12
	ОК 13
	ОК 14
	ОК 15
	ОК 16
	ОК 17
	ОК 18
	ОК 19
	ОК 20
	ОК 21
	ОК 22
	ОК 23
	ОК 24
	ОК 25
	ОК 26
	ОК 27
	ОК 28
	ОК 29
	ОК 30
	ОК 31
	ОК 32
	ОК 33

	ПР 01
	
	
	+
	
	
	
	+
	
	+
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+

	ПР 02
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	ПР 03
	
	
	+
	
	
	+
	+
	
	+
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПР 04
	
	
	
	
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	
	
	
	+
	+
	+
	+

	ПР 05
	
	
	+
	+
	+
	+
	
	+
	
	
	
	
	+
	
	+
	
	+
	
	
	
	
	+
	
	
	
	+
	
	
	
	+
	+
	+
	+

	ПР 06
	
	
	
	
	+
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+

	ПР 07
	+
	+
	
	
	
	
	+
	
	+
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	ПР 08
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	+
	+
	
	
	
	+
	+
	+
	+

	ПР 09
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	
	
	+
	+

	ПР 10
	+
	+
	
	+
	
	+
	+
	
	
	+
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+

	ПР 11
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	+
	
	
	+

	ПР 12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	+
	
	
	+
	
	
	+

	ПР 13
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	
	+
	+
	+
	+
	
	+
	
	
	+
	
	
	+

	ПР 14
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	+
	
	
	
	+
	+
	
	
	+
	
	
	+

	ПР 15
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	+
	+
	+
	+
	
	
	+
	
	
	+

	ПР 16
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	
	+
	+
	

	ПР 17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	
	+
	+
	+

	ПР 18
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	
	+
	+
	

	ПР 19
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	
	+
	+
	

	ПР 20
	+
	+
	+
	
	
	+
	+
	
	+
	
	
	+
	
	+
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	+
	
	
	+
	+
	
	
	
	+
	+
	+
	+

	ПР 21
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	+
	
	
	+
	
	+
	+
	
	
	+
	+
	
	+
	+
	
	
	+
	+

	ПР 22
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	
	
	
	
	
	+
	
	
	+

	ПР 23
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	+
	
	+
	
	
	
	
	+
	+
	
	+
	+
	

	ПР 24
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	+
	
	+
	+
	
	
	
	+
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	ПР 25
	+
	+
	+
	
	
	+
	+
	
	+
	
	
	
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	
	+
	+
	
	
	
	+
	
	
	+

	ПР 26
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	+
	
	
	
	+
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПР 27
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПР 28
	
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	+
	
	+
	
	
	
	+
	
	+
	+
	
	
	
	
	
	

	ПР 29
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



image1.png




image2.png




