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1. Onuc HABYAJBHOI JUCIUILIIHA

HaiimenyBaHHs
MOKa3HHKIB

I'any3b 3HaHb,
CIEIAIBHICTD

(HampsAM MiATOTOBKH),

OCBITHIH piBeHb

XapaKkTepuCcTUKa
HABYAJIbHOI IUCUHUILIIHA

JCHHAa

¢dopma
HABYAHHA

3a04YHa

¢dopma
HABYAHH

KinbkicTh KpeauTiB
11t IeHHoi hopmu — 4

I'any3b 3HaHB

18 «BupoOHuuTBO Ta

3a BUOOpOM

HaBYAHHS:
ayIUTOpHUX — 4
CaMOCTIHHOT poOOTH
CTyAEeHTa — 2

MepLINN
(6akanmaBpChKuUit)

. TEXHOJIOT11»
11t 3204HO1 popmu — 4
: Pix miaroroBkm:
3MICTOBHHX YaCTHH — 3 , ) — —
CremiajabHICTh 1-i 1-i
181 «Xap4oBi Cemectp
3arajgpHa KUIBKICTH TEXHOJIOT11» 1-i 1-it
TOJIMH
nenHoi popmu 120 Jlexkuii
3a04HOi popmu 120
26 ron. 8 rox
IIpakTH4Hi, ceMiHapchKIi
10 ron. 12 ron
TrXHEBUX TOAUH JJIs ,
. Cey . JlabopaTopHi
JeHHO1 (hopmu OcBiTHI} piBEHb:
24 Ton -

CamocrTiiiHa podora

60 ron. 100 rog

InauBinyaabHi 3aB1aHHsA:

Bun xoHTpOII0:3a51K

IIpumiTka.

CHiBBIIHOIIIEHHA KUIBKOCTI

rooanua ayauTOPHHUX

IHAMBIAYaJIbHOI POOOTH CTAHOBUTD:
11t 1eHHoi popmu HaB4aHHS — 1 : 1
JUIst 3204HO1 popMH HaBUaHHS — 1 : 5

3aHATh OO CaMOCTIAHOI 1
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2. MeTa Ta 3aBJaHHS HABYAJIbHOI AMCHUILIIHH

Mera HaBYaJbHOI JUCUMILUIIHM. [OJIOBHOIO METOK  BUKIAJAHHS
JUCIUIUTIHK € OJEp’KaHHS CTYJEHTaMH 3HaHb, HEOOXITHUX IJIsi BUPOOHUYO-
TEXHOJIOT1YHOT Ta AOCHIAHUIBKOI MISJIBHOCTI Ha MIANPUEMCTBAX 1 yCTaHOBaXx
XapyoBOi MPOMUCIOBOCTI MPU BUTOTOBJICHHI CIELIAJIbHUX XapYOBUX MPOAYKTIB,
pPO3pOOJICHHS 1 BIPOBAJKEHHSI 3arajbHOI CUCTEMH YIPaBJIiHHS BUPOOHMIITBOM,
ska BkiIrovyae cucteMu [SO (ympaBiiHHA SKICTIO Xap4yoBuX npoaykTiB) Ta HACCP
(ympaBiiHHs O€3MEKOI0 Xap4yOBUX MPOAYKTIB), YMHHI HporpamMu 0OOB’SA3KOBHUX
nonepennix 3axoniB GHP (nmanexxna ririeniyHa npaktuka), GMP (Hanexna
BUpoOHKYa npakTuka) 1 SSOP (cTranmapTHi caHiTapHi poOd0Yl IPOLETypH).

3aBaanHsa aucuMiuiing. OCHOBHUMHM 3aBJaHHSIMU BUBYEHHS AUCIUIUIIHHU €
HaJlaHHS CTYACHTaM HEOOXIJHO1 CYKYIMHOCTI 3HaHb 1100 O€3MEeYHOCTI XapuOBUX
MPOJIYKTIB, O3HAMOMJIEHHS 3 OCHOBHHUMH MPHUHIMIAMU CUCTEMHU YIIPaBIIHHS
oesnekoro xapuoBux mnpoaykrieB HACCP, B HamaHHI CTyleHTaM MPaKTUYHOTO
JI0cBiny poOOTM 3 OCHOBHMMH JIOKYMEHTaMHM B Tally3l Oe3leKd XapydoBOi
MPOIYKIii, PO3p0oO0JIeHHI Ta BIPOBAIKEHHI CHUCTEMHU YMPABIIHHS O€3MEUHICTIO
XapyOBHUX MPOAYKTIB Ha MIAMPUEMCTBAX 3 IXHHOTO BUPOOHHUIITBA.

3riHO 3 BUMOT'aMH OCBITHBO-NPOQECIHHOT TPOrpaMu CTYACHTH MOBUHHI:

3Hamu: OCHOBHI TEpPMIHM, TOHATTA Ta BHU3HAYEHHA 3  JaHOI
JUCIUIUTIHU. 3aKOHOAABCTBO YKpaiHH, 110 BCTAHOBIIOE MPABOBI 3acalld KOHTPOIIIO
AKOCT1 Ta 0€3MeKH XapuoBHUX MPOAYKTIB. OCHOBHI MPUHIUIIA CUCTEMHU YIIPABIIHHS
oesnekoro HACCP. Mixnaponni ctangaptu cepii ISO, B sikux BigoOpaxeHO
OCHOBHI TOJOXE€HHS CHCTEMH YIPaBIiHHSA OE3MEeKOI XapyoBUX TMPOAYKTIB.
3aranpH1 NPUHLHKIN Tri€eHUd Xap4oBuX npoAykTiB Konekc Animenrtapiyc. OCHOBHI
nonioxxeHHst Jupextusu Panu 93/43 EEC Ilpo ririeny xap4oBuX IpOJyKTiB, BUJIU
JOKYMEHTAIIll, TIOPSAIOK PEeeCTpallii JaHUX Ta CKIaJaHHS MPOTOKOIIB B CUCTEMI
HACCP, nepenik AoKyMeHTallll Ta MOPSAOK MNPOBEAEHHs cepTudikallii CUCTEMHU
HACCP.

éMimu: CUICTEMaTH3yBaTH JaH1 eNiIeMIOJOTIYHUX JAOCTIIKEHb Ta PE3yJIbTaTH
TOKCUKOJIOTTYHOT OLIIHKHU MI0J0 0€3MeKU XapuOBUX MPOAYKTIB, IPOBOJAUTH OIUC
MPOIYKIIi 3a MPU3HAUYEHHAM, BU3HAYATH MOTEHIIIIHI HeOe3MeKH, BCTAHOBIIOBATH
KPUTUYHI MEXI1 111 KOXKHOT KPUTUYHOI TOUKU KOHTPOJIIO, TOOYAyBaTH OJOK-CXEMHU
BUPOOHUYOTO TMPOIECY, PO3POOUTH 3aXOAU KOHTPOJIOBAHHS, ideHTU]IKAIL,
aHaNi3yBaHHS 1 OIIIHIOBaHHS HEOE3MEeUYHUX YHWHHHKIB, PO3POOUTH CHCTEMHU
MOHITOPUHTY  JUIsl  KOXKHOiI ~ KPUTUYHOI TOYKM  KOHTPOJIO, MPOLEAYpPH
KOPUT'YBaJIbHUX /1 Ta KOHTPOJIbHUX 3aMO01KHUX 3aXO0/1B.



3. IIporpama HaBYaJIbLHOI JUCUMUILIIHA
3mictoBa yactuna 1. Cucrema HACCP. OcHOBHI NPMHIMIINA CHCTEMH

Tema 1. IlonarTa XACCII.
1.OcHOBHI BU3HAYEHHSI.
2. 3akoHoaBuo-mpaBoBa 6a3a cucremu HACCP mjist xapuoBOi TPOMUCIIOBOCTI.
3.€BponenchKOro CiBTOBapUCTBa 1 YKpaiHu.
4.IlepeBaru Bin BupoBamkeHHs cucremu HACCP
Tema 2. 3araabni npunuunu cuctemu HACCP.
1. AHani3 HeOe3MeUHUX PU3HUKIB.
2.Bu3HaueHHs KpUTUYHUX TOYOK YIPABIIHHS.
3.BcTaHOBIIEHHS KPUTHYHUX MEXK.
4.CTBOpEHHS CUCTEMH MOHITOPHUHTY.
5.IIpoBeieHHs] KOPUTYIOUUX J1H.
6.CTBOpEHHs TMpolleayp MEepeBIpKM Ha BIANOBIAHICTh MNPABHIBHOCTI POOOTH
CUCTEMHU.
7. Cuctema BeJEHHS 3aMKCIB Ta JOKYMEHTYBaHHS MPOLIEYP.
Tema 3. MikpoOiosoriuni kpurtepii sAkocTi I Oe3meku Xap4yoBoi i
0i0TeXHOJIOTriYHOI POAYKIIil.
1.Hopmu MikpoOi0J0TTHHUX MOKA3HUKIB.
2.Kpurepii aKkocTi 1 0€3MeKn XapyoBUX MPOAYKTIB.
3.IIpuHuuMnIM HOPMYBaHHS MIKPOO10JIOTTYHUX MOKA3HUKIB.
4.Pu3uku 1H(IKYBaHHS XapyOBHUX MPOJYKTIB, 32CO0U MONEPEIKEHHS 1 pearyBaHHs

3micToBa yactuna 2. Etanu po3pootenns minany HACCP. Ceprudikanis
HACCP.
Tema 4. -5. IlinroroBui eranu po3podaenns miany HACCP
1.ITinroroBui etanu po3podsenns maany HACCP.
2.Po6oua rpyna HACCP ta Bumoru A0 ii miAroTOBKH.
3.Pecypcu po6ouoi rpynu. Onuc mpoayKIlii Ta BU3HAYEHHS 1i BUKOPHCTaHHS 3a
MpPU3HAYCHHSIM.
4.TTo6ynoBa 6J10K-cXeMU BUPOOHUYOTO MPOLIECY Ta MIATBEPKEHHS i1 HA MICIIi
Tema 6. Ilpunuunu HACCP
1.IlpoBeaeHHss aHamizy Ta CKIAJaHHS [EPENiKy TMOTEHUIMHO HeOe3neuHnx
YUHHUKIB 1 3an001xHUX Aii (1-# npunuun HACCP).
2.Bu3zHaueHHd KPUTHYHUX TOYOK KoOHTpono (2-i mnpunuun HACCP).
3.Busnauennss kputuyHux Mex s koxkHoi KTK (3-if mpunmun HACCP).
4.BcraHoBneHHs cucteMu MOHITOpUHTY AJist KoskHOi KTK (4-#1 mpunuun HACCP).
5.BcranoBnenns kopuryBanbHux Aii (5-i npunuun HACCP).
6.Bcranosnenns npouenyp nepesipku cucteMu HACCP (6-it mpuntiun HACCP).
Tema 7.-8. Ananiz ¢akropiB Ppu3HKy MIKPOOHOIO NOXOMKEHHS B
KPUTHYHUX TOYKAX KOHTPOJIIO B Xap40Biii MPOMHUCI0BOCTI



1.O1iHKa NOTEHII1IHOT HeOe3neKu.

2. BupoOuu4i npuMilieHHs.

3.0OunnieHHs 1 Ae31H}eKIis.

4. akTOpHU PU3UKY Y CUCTEMI BOJOMOCTAYaHHS.

5.®@akTopH pU3HKY Y CUCTEMI KOHIUIIOHYBAHHS Ta BEHTUIISLII.

3micToBa yactuna 3. IIporpama nepegymoB 3a0py/IHEeHHS IPOAYKTIB.

Tema 9. IIporpama nepeagyMoB 3a0pyIHEHHSI Xap40BHUX NPOAYKTIB
1.ITporpama XACCII 10 BUpOOHUYMX TPUMIIIECHB
2. be3neka BoH, Mapy Ta JIbOAY

Tema 10. IIpuiimanns, 30epiraHHs Ta TPAHCHOPTYBAHHA NPOAYKIIL
1.Kontponp mocravyanbHuka, [IpuiiMaHHS CHPOBUHHM, IHTPEMI€HTIB Ta MaKyBaJbHHUX
MaTepiaiB.
2. KoHTponp TemmepaTypu Ta BOJIOTOCTi, MporpaMa KOHTPOIIO TEMIIepaTypH.
[Iporpama TpaHCTIOpTYBaHHSI.

Tema 11. MoHnTax 00,1aJHAHHA Ta TeXHIYHE 00CTYTOBYBAHHS
1.MonTax o6aiHaHHs Ta TEXHIYHE 00CIYTrOBYBaHHS.
2.I'irieHa HaBKOJUIITHBOT'O CEPEIOBUIINA Ta TEXHOJIOTTYHOTO o0nagHanHs. 3. Jormsn
1 caHITapHO — NPOPUIAKTUYHI 3aX0IH

Tema 12. IIporpama niAroToBKM nepcoHagy Ta MeIuM4YHe 3a0e3ne4eHHs
POOITHHKIB.
1.IIporpamu miAroTOBKH KaApiB.
2.I'irieHiyHa npaxkTuka (0cCOOUCTA Tiri€Ha CIiBPOOITHHUKIB).
3.IlomiTuka iHOEKIIHHUX 3aXBOPIOBAHb.
4. TpaBmu. Ilomituka moao Bigkputux paH. KonTtpomboBanmii noctym. besneka
MepCOHAIy.

Tema 13.-14. 3ano0iranus nepexpecHomMy 3a0pyJAHEHHIO
1.IIporpama KOHTPOJIIO aJICPIeHIB.
2.BuzHaueHHss moHATTA: AmnHadimakToigHi peaxiiii, XapdoBa ayepris, Xapdosa
imiocuHKpazis, XapuoBa 4yTIUBICTh, MeTabomiuHi peakiii Ha TKy.
3.Ctpateris KOHTpOJIIO anepreHiB. [lepexpecHe 3a0pyHEHHS.

Tema 15. KommiiekcHa cucrema 3a0e3ne4eHHsl IKOCTI IPU BUPOOHULTBI
CHPOro0 MOJIOKA I MOJIOYHOI NPOAYKUII.
1. 3abe3nedyeHHs] SIKOCTI B MpoIleci BUPOOHHUITBA MOJIOKa B TOCIOAApPCTBI.
2.3acrocyBanHs MixHapoaHO1 cucteMu sikocti HACCP st oTpuMaHHs SIKICHOTO
CUPOT'0 MOJIOKA B CUIBCHKOTOCIIOAAPCHKOMY MIITPUEMCTBI.
3.3acTtocyBanHs MixkHaponHoi cuctemu sikocti HACCP Ha mnepepobHOMY
MIITPUEMCTBI



4. CTpyKTYpa HABYAJIbHOI JAUCHUILIIHA

Kinekicts roaus

Ha3Bu 3micToBux yacTux AeHHa popma 3aouHa popma
1 TeM YCBO y TOMY YHCIII YCBO y TOMY YHCIII
ro ro
n | o |;mab |iH7 | C.p. n | o |7ab | g | c.p.
1 2 31 4 5 6 7 8 9 (10|11 |12 | 13
3microBa yactunal. Cucrema HACCP. OcCHOBHI NIPUHIIUIIN CUCTEMH
Tema 1. [lousarTs 8 2 6 12 2 8
XACCIL.
Tema 2: Bupunti 14 ) 4 2 10 ) 10
OCHOBHI IPUHIIUTTH
cuctemu HACCP.
Tema 3. Mikpo0OiosoriuHi
KpHTepii AKOCTI 1 6e3nng 6 | 212 4 2 10 ?
XapuoBO] i
010TE€XHOIOTYHO1
PO JTYKIILIi.
Pa3zom 3a 3micToBYy 38 6 | 2 8 22 | 32 2 |2 36
yacTuny 1
3microBa wactuna 2. ETanmm po3podienns miaany HACCP. Ceprudikaunis
HACCP.
Tema 4. -5. Iliarotosui 4 | 2 4 ? 12 » |2 ?
eTanu po3po0IeHHS
wiany HACCP
Tema 6. Ilpunuunm | 12 2| 2 2 6 8 2 8
HACCP
Tema 7.-8. Amnani3
¢dakropis PU3HUKY
MIKpOOHOTO MOXOJUKEeHHs | 12 | 2 4 6 12 2 |2 8
B KPHUTHYHUX  TOYKaX
KOHTPOJIO B  Xap4yoBii
MIPOMUCJIOBOCTI
Pazom 3a smicroBy 38 |62 |10 20 32| 4|6 24
YaCTHHY 2

3microBa yacruna3. IIporpama nepeayMoB 3a0py/THEeHHS NPOAYKTIB.

Tema 9. IIpumimienHs. 4 2 2 8 8
Tema 10. ITpuitmanns,

30epiraHHs Ta 6 2| 2 2 10 2 8
TPaHCIOPTYBaHHS

PO TYKIIiT

Tema 11. MoHnTax | 6 2 2 2 10 2 8

oOJlagHaHHs Ta TEXHIYHE




00CIyroByBaHHs

Tema 12. ITporpama
MIrOTOBKHY NIEPCOHATY Ta
MeIu4YHe 3a0e3MeUCHHS
POOITHUKIB.

10

Tema 13-14. 3ano0iranus
MepexpecHOMY
3a0pyTHEHHIO

10

10

Tema 15 KommiekcHa
cHucTeMa 3a0e31eUeHHS
SIKOCT1 IPU BUPOOHHUIITBI
CHUPOTO MOJIOKA 1
MOJIOYHOT MPOTYKIIIi.

10

Pa3om 3a 3micToBY
YacTUHY 3

44

14

16

58

40

Yceboro roopun

120

26

10

24

60

120

12

100




5.Temu JeKUiHHUX 3aHATH

=
JIEKIT Tema nexkmii E S
N4
| ITonstra XACCII. 2
2 Busuntu ocHoBH1 npuHiunu cuctemu HACCP. 2
3 Mikpo610J0TiyH1 KpUTEPIl AKOCT1 1 O€3MEeKH XapyoBoi i 5
010TE€XHOJIOTTYHOT TPOTYKIII].

4-5 | IlinrotoBui eranu po3pobisienns miany HACCP 4
6 ITpuauunu HACCP 2
Ananiz (akTopiB pPHU3UKY MIKpPOOHOIO MOXOJKEHHS B
7-8 | KpUTUYHUX  TOYKAX  KOHTpPOJIIO B Xap4oBii 2

MTPOMUCIIOBOCTI
9 [TpumimienHHs. 2
10 | IlpuiimManns, 30epiraHHs Ta TPAHCIIOPTYBAHHS NPOAYKII| 2
11 MoHnTaxx 00J1aJHaHHS Ta TEXHIYHE 00CIYTOBYBaHHSI 2
12 [Iporpama HiIIFOTO.BKI/I MepCOHaIy Ta Me/IIHe 5
3a0e3ne4eHHs] pOOITHHKIB.
13-14 | 3anoGiranHs nepexpecHoMy 3a0pyTHEHHIO 2
15 KOMHJICKCHa. cucreMa 3a6e3n§quHﬂ SKOCTI IIPH . 5
BUPOOHHUIITBI CHPOTO MOJIOKA 1 MOJIOYHOT MPOAYKIIIi.
Beworo 26
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6. TeMu NpaKTHYHUX 3aHATH

ol
: S I
ol = 'z §
= = Tewma 3anATTA s
o= K
@ ~
1 | 3aKkoHOJ1aBUO-TpaBOBa 0a3a CUCTEMHU SIKOCTI Ta O€3MeKu st 2
Xap4yoBOi MPOMUCIOBOCTI
5 CrangapTi Ta cXeMu cepTHQIKalii s nepepoOHUKIB
cuIbChbKOTOCIIOAapChkoi Ta xapuoBoi npoaykiii (HACCP, ISO 2
22000, BRS Global Standard, IFS)
3 | [loka3nuku sxocti. @akTopH, 1110 BIUIMBAIOTH HA SKICTh 2
Xap4yoBOi MPOAYKIIII.
4 | KoHTpoJib sIK OAUH 13 3ac001B 3a0€3MEeUeHHS SIKOCT1 Xap4oBO1 2
5 | Metonu 1 3aco0M KOHTPOJIIO SIKOCT1 XapuoBOi MPOIYKIIII. 2
Beworo 10
7. Temu 1200paTOPHUX 3aHATH
2 2
2 S E
i 2 H
< Tema 3aHATTS A S
© = o
= 2
1 | InenTudikaiis noTeHIIHHOTO pU3UKY a00 PU3HKIB. 2
2 | BusiBlieHHS KpUTUYHUX KOHTPOJIBHUX TOYOK Y BUPOOHMIITBI 2
3 | Beranosnenns ta JOTPUMAaHHS TPAaHUYHUX 3HAYEHb MapaMeTpiB. 4
4 Po3poOka cuctemu MmoHiTopuHry. Po3poOka npoueayp BHYT- 4
pilIHiX nepeBipok. Po3poOka KopuryBaibHUX JiH.
5 | 3aranbni Bumoru XACCIL 2
6 | OcHoBHi HeOe3neuH1 PaKkTOpH Ta 3aO0DKHI 1. 2
[ToOynoBa O0K-CXeMH BUPOOHUYOTO MPOIeCy. AHANI3 PU3HKIB
7 | mo miarpami. Meron «JlepeBa NpuHHATTS pilIEHbY» IS 6
BU3HAYEHHS KPUTHYHUX KOHTPOJIBHUX TOYOK.
8 | ®opma pobOUOTO JUCTA KOHTPOJIIO SIKOCTI Ta OE3MEKU 2
Bceboro 24
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8.Camocriiina po6ora

=
O =T
No Hazga Temu E =
E £
N4
[IpoGnemu Ge3nexu Ta KpUTEpii TIri€HIYHOT OI[IHKM BUPOOHMIITBA
1 | xapuoBUX MpPOAYKTIB. BHBUEHHS OCHOBHHMX IOJIOXKEHb 3aKOHIB 6
YKpainu
5 [IpoGnemu Ge3nexu Ta KpUTepii TIri€HIYHOI OIIHKK BUPOOHMIITBA 3
Xap4yOBHUX MPOJTYKTIB
3 Knacudikamis mkigmuBux HEOE3NMEUYHUX PEYOBMH Ta HUIAXU iX 3
HAJXOXKEHHSI 10 XapyOBUX MPOJYKTIB
4 [Ipo6nemu Oe3nexku, IO MOXYTh CIPUYMHUTH (anbcudikoBaHi 3
Xap4yoBi NPOJTYKTH
[Ipo6nemu 3abe3nedeHHss Oe3neKM BHUPOOHMIITBA  XAPUYOBUX
5 | NIpOAYKTIB HUISIXOM 3aCTOCYBaHHS Cy4YacHOI CHUCTEMH IOJO 6
0e3neyHocTi npoaykTiB xapuyBanHs - HACCP
[Ipo6nemu 3abe3nedyeHHss Oe3neKM BHUPOOHMIITBA  XapPUYOBUX
6 | IpOAYKTIB MLUIIXOM 3aCTOCYBAHHS CYYacHOI CHUCTEMH IOJO 8
6e3neyHocTi npoaykTiB xapuyBanHs - HACCP
7 [Ipo6nemu  Ge3neku Tpu  BUPOOHULTBI M’ SCONPOIYK-TIB, 3
MOJIOKOITPOJYKTIB, pUOONPOAYKTIB, IPOAYKIIi MTaXIBHULITBA
[Ipo6nemu 3abe3nedeHHss Oe3MeKM BUPOOHMIITBA XApPUYOBUX
8 | MPOAYKTIB HUISIXOM 3aCTOCYBaHHS CYy4YacHOI CHUCTEMH IOJO 8
6e3neyHocTi npoaykrTiB xapuyBanHus - HACCP
Bceboro 60
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9. MeToau KOHTPOJII0

[IpomikHUN Ta TOTOYHHUM KOHTPOJIb 3HAHB MPOBOJUTHCS 3a JOMOMOTOIO
TEOPETUYHUX MUTAHb Ta TECTIB.

[ToTouHMi1 KOHTPOJIb 3HAHb MPOBOAUTHCS IIISAXOM TEPEBIPKH BUKIIAaueM
BUKOHAHHS CTYJACHTOM KOHTPOJBHHUX POOIT 3a KOXKHY 3MICTOBY uacTuHy. Llei
KOHTPOJIb 3IIACHIOETHCSA TICIS BUKJIAJaHHS JICKI[IHHOTO Martepially, METOJIUKHU
BUKOHAHHS TMPAKTUYHUX 3aHITh Ta CAMOCTIMHOrO 3aBJaHHS 3T1IHO IUIaHy 1
00CsTIB KOHKPETHOT 3MICTOBOT YaCTHHHU.

[loToyHuit KOHTPOJIb Ma€ 3a METYy IEpeBIpKY PIBHA MiATOTOBIEHOCTI
CTYJ€HTa JI0 BHKOHAHHS KOHKpeTHOi poOoTu. dopMa MNpOBENEHHS MOTOYHOTO
KOHTPOJIIO 3HaHb IiJl 4Yac TMPOBEACHHS HABYAIbHUX 3aHATh BHU3HAYAETHCS
BUKJIaJIla4eM 1 Ha KOKHUM HaBYAJIbHHUM PIK 3aTBEPIKYEThCS Ha 3aciiaHHs Kadenpu
OCHOBHOIO (POPMOIO MOTOYHOT'O KOHTPOJIIO € TECTYBAHHS.

10. Po3nogis 0aJiB, AKi OTPUMYIOTH CTYACHTH

[loTouHe TecTyBaHHS Ta caMOCTIiHA poOoTa

tfif;iﬁfg:al 3MiCTOB%qaCTHHa 3micToBa yacTuHa 3 %1
o
T1|T2 | T3 | T4-T5 | T6 | T7-T8 | T9 | T10 | T11 | T12 | T13-T14 | TI15
8| 8| 8 8 8 8 8 8 8 8 8 9 10
Cxema ouinoBanus IBH3 «XTAY»
HamionanbHa nudepeniiiioBana mkana
Omuinka Min.piBeHb JOCSITHEHb | Makc.piBeHb JOCSITHEHb
Binminno/Excellent 90 100
Hobpe/Good 74 89
3agoBuibHO/Satisfactory 60 73

Heszanosineuo/Fail 0 59
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11. MeTtoanune 3a0e3ne4eHHA

MeronuuHi peKkoMeHjaulli 0 BUKOHAHHA KOHTPOJBHOI pOOOTH IS
3100yBayiB BUIIOI OCBITH IMepuioro (OakalaBpChKOro) piBHS 3a04HOI (opMu
HaBYaHHS 3 HaB4yanbHOT nuctmmuiiHu “Opranizanis XACCII va migmpuemcTBax
Xap4oBoi mpomuciaoBocti ” — 2017 p.-26 c.

MetoauyHi pekoMeHalii s TOPaKTUYHUX 3aHATh 3  HaBYaJIbHOI
mucturutian “Opranizaiis HACCP Ha mignpueMcTBax XapyoBOi MPOMHUCIOBOCTI.
3micToBHA yacTHHA 1. 3aKOHOJaBUO — ITpaBoOBa 06a3a CUCTEMU SKOCTI. DaKTOpH 1110
BIUTMBAIOTh HA SIKICTh XapuoBoi npoaykiii. — 2017 p.-26 c.

MeTtonuuHi pekoMeHJalii A1 IPakKTUYHUX 3aHATh 3 HABYAJIbHOT JUCHUIUTIHU
“Opranizanis HACCP na mianpuemMcTBax XapdoBOi IMPOMHUCIOBOCTI. 3MICTOBHA
yactuHa 2. Busnauenns ocHoBHux npuHiunie XACCII Ha mianpuemcTBax
xapuoBoi npomuciosocti. — 2017 p.-40 c.

12. PekomengoBaHa jireparypa

3akoHonaBua
1. 3akon VYkpainu «[Ipo Oe3nedHicTh Ta SKICTb XapYOBUX MPOAYKTIB 1
IIPOJIOBOJIBYOT CUPOBUHU»
2. 3akoH Ykpainu «lIpo 3axuct npas cnoxuBauiB» Ne 234 Bix 15.12.1993p.

HopmatuBHO-npaBoBa

3. ACTY 4161-2003. Cuctemu ympaBiaiHHS O€3MEYHICTIO XapuyOBUX
npoayKTiB. Bumorn.

4. JCTY ISO 22000:2007 “Cuctemu yrpaiiHHS O€3MEYHICTIO XapuOBUX
npoayktiBy/ K.: JlepxkcnoxkuBcrannapt Ykpainu, 2007. — 30 c.

5. Meronuuni Bka3iBku MB 4.4.5.6.-000-2010 «Po3pobka Ta 3anpoBaKeHHs
CUCTEM YIpaBJiHHS OE3MEYHICTIO Xap4YOBUX MPOAYKTIB Ha OCHOBI TNPHUHIMIIIB
HACCP. — MO3 VYkpainu. — 34c.

6. Menuko-6nonornyeckue TpeOOBaHUS W CAaHUTApHBIE HOPMBI KadecTBa
IIPOIOBOJIBCTBEHHOTO CHIPBS U MUILEBBIX MPOAYKTOB Ne 5061-89. YTBepxKaeHbI
Munsgpasom CCCP 1.08.1089 r.

7. TH 4.48.073-2001 TumyacoBi Tiri€HIYHI HOPMAaTUBH  BMICTY
KOHTaMIHAHTIB XIMI4HO{ 1 010J0T1YHOT IPUPOAH B O10JIOTTUHO AKTUBHUX J100aBKaX.
— Kuis: MO3 Ykpainu. — 2001.

8. JCaHIIiH 8.8.8.1.2.3.4.-000-2001 J[lomycTtumi 103U, KOHIEHTpaIlii,
KUIBKOCTI Ta pIiBHI BMICTY NECTUUUIIB Y CUIBCHKOIOCIOAAPCHKIA CHPOBUHI,
XapyoBUX MPOAYKTaX, MOBITpI poOO4YOi 30HU, aTMOCHEpPHOMY TMOBITPi, BOII
BOJIOWMMHMIL, TPYHTI: JlepxaBHi caHiTapH1 paBuia Ta HopMu. — Kuis. — 2001.

9. ACII 4.4.5-078-2001 Mikpo0i0a0Ti4H1 HOPMATUBH Ta METOIU KOHTPOJIIO
MPOAYKIIi rpoMajicbkoro xapuyBaHHs: Jlep>kaBHi caHiTapHi mpaBwia. — KuiB. —
2001.
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10.Ilpo 3aTBepakKE€HHS MEpeNiKy XapuoBUX J00ABOK, JI03BOJEHUX 10
BUKOpUCTaHHS y XapyoBux mnponaykrax: IloctanoBa KaOinery MinictpiB Bin 4
ciuast 1999p. — Ne 12.

11.CaHITiH 42-123-4089-86 IlpenenbHO JOMYCTHMBbIE KOHIICHTPAIIMU
TSOKEIBIX METAJJIOB M MBIIIbSIKa B MPOJIOBOJILCTBEHHOM CBhIpbE W MHUIIEBBIX
npoaykrax. M.: 1986.

12. lonyctumi piBHI BMIcTy paaionykiiais 137Cs 1 90Sr y mpoaykrax
xapuyBaHHs Ta nuTHiM Boal (I'H-2006) — Kuis. — 2006.

13.Jexkper KMV «lIpo nepxaBHUI Harjisa 3a JIOACPKaHHSAM CTaHAApTIB,
HOPM 1 IIpaBWJI Ta BiANOBIAAIBHOCTI 32 iX mopyreHHs» Ne30-93 Big 08.04.1993p.

14.CaHITiH 42-123-4240-86 Jlomyctumbie kojuuectBa murpanuu (JIKM)
XUMHYECKUX  BEIIECTB, BBIICISIONIMXCS W3  MOJMMEPHBIX  MaTEPHUAJIOB,
KOHTaKTUPYIOUIUXCS C THIIEBbIMA MNPOAYKTAMU U METOJbl UX ONpeIeIeHUs.
Canurapnsie HopMbl. M.: MunuctepcerBo 3apaBooxpanenuss CCCP. — 1987. — 1lc.

15. MB Metonuuni BkasiBku (HacrtanoBa) Ilpomeaypu mpoBeaeHHS
odimiitaux 1Hcmekmid (ayautiB) cuctemu HACCP ©Ha mnignpuemcrBax 3
BUPOOHHUIITBA Ta 001y Xxap4yoBux npoaykris MB 4.4.5.6.-000-2010.

16.Hakaz N 183/18921 Bin 11 mtororo 2011 p. JepxkaBuoro Kowmirery
VkpaiHu 3 TNUTaHb TEXHIYHOTO PETYJIOBAaHHSA Ta CHOXUBYOI MoMITUKH «lIpo
3aTBep/UKEHHST TEXHIYHOro perjiaMeHTy W00 MpaBUJl MapKyBaHHS XapuOBUX
npoaykTiB» B 29.10.2010. — N487. — 31c.

17.ACTY4518-2008 IIponyktu xapuoBi. MapkyBaHHS [JIsl CIIOKHBAYiB.
3aranpHi npaBunay/ K.:Jlepxcnoxuscranmapt Ykpainu. —2010. — 41 c.

ba3osa

18.Cucrema HACCP. Hazard Analysis and Critical Control Point. — JIbBiB:
Jleonopm, 2003. — 216c.

19.Kocenko TI'.H. «HACCP/MCO 22000 — mnpocTo O CIOXHOMY,
AnMaTUHCKUM MexayHapoJHblii (opym 1o kaudecTtBy: COOpHUK MaTepHAaJIOB,
yacTth 2, 2008 T.

20.Jonuenko H.M. VYmnpaBneHue kayecTBOM B  OTpacisiX MHILEBON
npombinieHHocTH: YueOHoe mocodbue / H.M. Honuenko, M.JI. Maromenos,
A.B.PwibuH — 3-¢ uzn. — M.: Uznatenbcko-ToproBas kopropanus «/lamkos u Ky,
2010.-212c.

21.Metiec T. OdpdextuBnoe Bueapenrie HACCP: Yuumcs Ha onbiTe Apyrux /
T.Meitec, C.Moptumop; niep. ¢ anria. B. lupokosa. — CI10: [Ipodeccus, 2005. —
288c.

22.ABctpueBckux A.H. YmpaBieHne ka4yecTBOM Ha MPEANPUATHIX MUIIEBON
U nepepabaThiBaoOUIel NPOMBIINUIEHHOCTH: yueOHuk / A.H. ABcTpHeBcKuX,
M.M. Kanrepe, U.B. Cypkos, E.O. EpmonaeBa. — 2-e wu3g., ucmnp. u A0M. —
HoBocubupck: Cub. Yuus. U3zn-Bo. — 2007. — 268 c.

23.boromonoB  O.B. VYmpaBimiHHS SKICTIO TEpPepoOHUX 1 XapyOBHX
BupooHunTe/ O.B. boromomnos, O.I. IllanoBanenko, O.M. Cadonona, [Ta iH.]:
Hapu.mociOnuk. — Xapki: «Ecnagay. — 2006. — 296¢.
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24 lumanp T.M. be3neka mnpoaoBOJIbYOi CHPOBUHU: MIAPYYHUK /
T.M.lumans, T.I".Ma3zyp. — K.: BII «Akagemis». —2011. — 520 c.

JlonmomizkHa
25 Jlotixo J.I1. YmpaBmiaas skictio (Tekct): HaBu. mocib. — 2-¢ Buia. /
J.I1.JIotiko, O.I1.BoruenikoBa, O.I1.Y noBiuenko, M.A.KoTmsip. JIsBiB: «Maruosmis
—2006», 2010.— 240 c. 25
26. AreeB €.5. YrpaBiiHHS SKICTIO: HABYaJIbHO-METOAUYHUN MTOCIOHUK JJIsI
caMOCTIIHOT poOOTH 10 BUBYEHHIO AUCHUIUIIHYU — JIBBiB: «CBIT -2000%». — 240c.

13. Indopmaniiini pecypcu

1. https:/lab.biz.ua/vnedrenie-system-iso/hassp-upravlenie-bezopasnostyu-produktsii/

2. https/agro3.com.ua/blog/202-chto-takoe-haccp-i-pochemu-on-vazhen-dlya-predpriyatij-
pishchevoj-promyshlennosti-i-obshchestvennogo-pitantya.html

3.https://biz.censor.net.ua/resonance/3087797/haccp chto oznachaet vvedenie mirovyh sta
ndartov kachestva dlya ukrainy

MyabTUMeAiliHI mporpamMm:
Konexkirist mpe3eHTantiii 10 JEKIii Ta MPaKTUYHUX 3aHSTh:

Tewma 1. IHonstts HACCP.

Tewma 2. BuBunutu ocHoBH1 npuniunu cucremu HACCP.

Tema 3. MikpoOionoriydai KputTepii gKocTi 1 Oe3lneKu XapyoBoi 1
010TE€XHOJIOTTYHOT TPOTYKII].

Tema 4. -5. [TigroroBui etanu po3podaeHus miany HACCP

Tewma 6. [Tpuaunu HACCP

Tema 7.-8. AHani3 QakTopiB pU3UKY MIKPOOHOTO MOXOJKEHHSI B KPUTHUHUX
TOYKaX KOHTPOJIIO B Xap4OBiii MPOMHUCIOBOCTI

Tema 9. [Ipumimenns.

Tema 10. Ipuiimanns, 30epiraHHs Ta TPAHCHIOPTYBAHHS MPOLYKIIT

Tema 11. MonTtax o0nagHaHHS Ta TEXHIYHE 00CITyrOBYBaHHS

Tema 12. Ilporpama miAroTOBKM MepCcoOHANY Ta MEAUYHE 3a0e3MeUeHHS
POOITHUKIB.

Tewma 13.-14. 3ano6iranHs nepexpecHOMY 3a0PyIHEHHIO

Tema 15. KommekcHa cucremMa 3abe3nedeHHs SKOCTI MPU BUPOOHHUIITBI
CUPOT'0 MOJIOKA 1 MOJIOYHOT IPOYKIII].

Bineoposuuku

1. OcuoBni npuniunu cuctemu HACCP

2. Ilpuauunu HACCP
3. 3anobiranHs nepexpecHoMy 3a0pyIHEHHIO



