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MeTto10 HaBUaIbHOI AuCHMIUIIHUA «OpraHizalis yIpaBIiHHS SKICTIO Y XapyuoBiii ramy3i Ha OCHOBI
npuHIuniB HACCP» € 3abe3nedeHHs] JOCTaTHROTO PIBHSI TEOPETUIHUX Ta MPaKTHIHUX 3HAHb IMOIO
TEOPETUYHUX 1 METOOJIOTIYHUX OCHOB (DOpMYBaHHS Ta YNpPaBIiHHA CUCTEMaMH SKOCTi; HAOyTTs yMiHb
IIOZI0 3aCTOCYBAaHHS METOJIB Ta 3aco0iB, sSKi CHPHUSAIOTh OTPUMAHHIO SKICHOI Ta OE3MeYHOl Xap4yoBOl
MPOAYKIIii.

3aBraHHSM: € BHBUCHHS KPHUTEPIiB OIIIHKH SKOCTI Ta OE3MEYHOCTI XapuyoOBHUX IPOIYKTIB;
NPUHIMIIIB 3a0€3MeYeHHS SKOCTI Ta 0€3MeYHOCTI XapyoBUX MPOAYKTIB; BU3HAYEHHS MOKAa3HUKIB SIKOCTI
Ta OE3MEYHOCTI MPOAYKIIi; OIIHKMA SKOCTI MPOJYKINi, MOHITOPUHTY SIKOCTi MPOJIYKIii, OCHOBHHX
MIPUHITUIIIB CUCTEM YTPABIIHHA SKICTIO Ta Oe3meuHicTio xapuyoBux npoxayktis (ACTY ISO 22000:2005,
ACTY ISO 22000:2007, HACCP); mopsinKy CTBOPEHHS CHCTEM SKOCTI Ta OE3MEYHOCTI XapuOBHUX
MPOAYKTIB. Y pe3yibTaTi BUBYCHHSI HABYAIBHOI JAUCIUILIIHK 300yBay BUIIOI OCBITH IOBHUHEH 3HATH:
HanpsIMKH PO3BUTKY I1HHOBAaLIHHMX TEXHOJIOTiH Xap4oBOi NPOMYKLii; OpiEHTYBaTUCh B CyYacHHUX
HAYKOBHX TOTJISAAaX Ta METO/IaX CTBOPEHHS Xap4oBOi MPOIYKIIil Ha OCHOBI OIIIHKH SIKOCTI Ta 0€3MeYHOCTI
Xap4OBHUX MPOIYKTIB.

3arajbHi KOMIIETEHTHOCTi: 3HAaHHS 1 pO3yMiHHA mnpeaMeTHoi obxacti Ta mnpodeciitol
TUSITEHOCTI; 3[IaTHICTh BUYUTHUCS 1 OBOJIOAIBATH CyYaCHHMH 3HAHHSIMU; 3aTHICTH IO TOITYKY Ta aHaIi3y
iHpopMaIlii 3 PI3HUX JOKepel; YMIHHS pO3B’sS3yBaTH MOCTAaBIICHI 3a/adi Ta NPUAMATH BiIIOBIIHI
0OTpyHTOBaHI pillICHHS.

®DaxoBi KOMIIETEHTHOCTi: 3IaTHICTh OPTraHI30BYBaTH Ta IIPOBOJUTH KOHTPOJIb SKOCTI i
0e3mevHOoCTi CHPOBHHH, HaliB()aOpUKaTiB Ta Xap4OBUX MPOAYKTIB i3 3aCTOCYBAaHHSIM Cy49aCHHUX METO/IB;
30aTHICTh 3a0e3MevyBaTh sIKiCTh 1 Oe3leKy MpOMyKIii Ha OCHOBI BIIMOBIJHUX CTaHAAPTIB Ta Y MEXax
CHCTEM YIpaBIiHHS O€3MEeYHICTIO XapuoBHX MPOAYKTIB MiJ Yac X BUPOOHMIITBA 1 peaini3auii; 30aTHICTH
i ABUIYBaTH €()eKTUBHICTH BUPOOHHUIITBA, BIPOBA/KYBATH CYy4YacHI CHCTEMH MEHEKMEHTY .

I[Iporpamui pe3yabTaTH HABYAHHA: 3HATH 1 PO3yMIiTH OCHOBHI KOHICMIil, TEOPETHYHI Ta
NpPaKkTUYHI IpoOIeMH B Taly3i XapuyoBHX TEXHOJOTiH; BIPOBAKYBAaTH CUCTEMH YIIPABIIHHSA SKICTIO Ta
0e3MeYHICTIO XapuOBUX MPOAYKTIB; BIIPOBAHKYBATH CYYaCHI CHCTEMH MEHEKMEHTY ITiITPUEMCTBA.

3mMicT 32 TeMmamu

Tema 1. JlepkaBHe Ta MiKHApOIHE PETYIIOBaHHS HAIEXKHOI SKOCTI Ta OE3MEeKH XapuoBHX
MPOAYKTIB.

Tema 2. 3aranpHi TAXOAM y THTAHHAX 3a0€3MEUEHHS SKOCTI Ta OE3MEYHOCTI Xap4OBHX
MPOIYKTIB.

Tema 3. Cucremu ynpaBiiHHA SKICTIO MPOAYKIIII.

Tewma 4. Cy4acHi cUCTEeMH MEHEIDKMEHTY SIKOCTi, MOHITOPUHT SKOCTI.

Tema 5. XapuoBa Oe3mneka, po3pobka cucremu HACCP.

Tema 6. ba3oBi 3HaHHS 3 KOHTPOIIIO SIKOCTi Ta OE3MEKN XapUOBUX MPOIYKTIB.

Tema 7. SIKicTh SIK €KOHOMiYHA KaTeTopis Ta 00’€KT ympaBiiHHI. Jlep’kaBHa moriTHKa y cdepi
SKOCTI.

Tema 8. [Iporec ynpaBiiHH SKIiCTIO Ta iHCTPYMEHTH 11 KOHTPOJIO.

Tema 9. MixnapoaHi Ta aepxaBHi cranzaptu cepii ISO 9000.

Tewma 10. EBoJrorist METOIB yTIPaBIIiHHSA SKICTIO Ta TOTATFHIUN MEHEIKMEHT SKOCTI.

VY pesynbTari 3acBOEHHS IUCHMIUIIHU Yy 3/100yBadiB BHINOi OCBITM OyayTb c(hOpPMOBAHO

TEOPETHYHI Ta MPAaKTUYHI 3HAHHA, IIOJO TEOPETHYHUX 1 METONOJIOTIYHMX OCHOB (hOpMyBaHHS Ta
YIPaBIiHHS CUCTEMaMH SIKOCTI Ta 3aCTOCYBAaHHS METOJIIB Ta 3aC00iB, SIKi CIIPUSIIOTH OTPUMAHHIO AKICHOI
Ta 0e3MeYHOi XapyoBOl MPOAYKII.



