
Назва курсу 

На який 
рівень освіти 

та 
спеціальність 
орієнтований 

Посилання на ресурс Модулі з яких дисциплін можуть 
бути перезараховані 

Навігація в 
харчовій 

промисловості 
та виробництві 

напоїв: стратегії 
міграції даних 

для успіху 

181, 4 курс https://www.brighttalk.com/webcast/16317/59307
8?utm_source=brighttalk-

portal&utm_medium=web&utm_content=food%2
0technologies&utm_term=search-result-

1&utm_campaign=webcasts-search-results-feed 

ОК 1.31. 
Технологічне обладнання харчової 

промисловості з основами 
проєктування 

Тема: Технологічні середовища 
харчових виробництв 

181, 2 курс 
ОК 1.16. 

Товарознавство харчових продуктів 
Тема. Класифікація товарів 

Сучасні 
технології 

заморожування 
ягід 

181, 3 курс https://courses.agriacademy.org/courses/course-
v1:EBRD+BERRIES101+2022_T3/about 

ОК 1.26. 
Технологія консервування плодів 

та овочів 
Тема. Контроль якості сировини і 
підготовка її до консервування. 

4 кроки до 
здорового 

харчування 
181, 1 курс 

https://prometheus.org.ua/course/course-
v1:Prometheus+HLFD101+2019_T2 

 

ОК 1.14 
Культура харчування 

Тема. Організація раціонального та 
збалансованого харчування. 

 204, 4 курс https://www.coursera.org/lecture/get-started-
figma/welcome-to-your-guided-project-efGgx 

ВК. Візуалізація даних у 
технологіях виробництва та ППТ 

Змістова частина: Програмне 
забезпечення для візуалізації даних 

https://www.brighttalk.com/webcast/16317/593078?utm_source=brighttalk-portal&utm_medium=web&utm_content=food%20technologies&utm_term=search-result-1&utm_campaign=webcasts-search-results-feed
https://www.brighttalk.com/webcast/16317/593078?utm_source=brighttalk-portal&utm_medium=web&utm_content=food%20technologies&utm_term=search-result-1&utm_campaign=webcasts-search-results-feed
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https://www.brighttalk.com/webcast/16317/593078?utm_source=brighttalk-portal&utm_medium=web&utm_content=food%20technologies&utm_term=search-result-1&utm_campaign=webcasts-search-results-feed
https://www.brighttalk.com/webcast/16317/593078?utm_source=brighttalk-portal&utm_medium=web&utm_content=food%20technologies&utm_term=search-result-1&utm_campaign=webcasts-search-results-feed
https://courses.agriacademy.org/courses/course-v1:EBRD+BERRIES101+2022_T3/about
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https://prometheus.org.ua/course/course-v1:Prometheus+HLFD101+2019_T2
https://prometheus.org.ua/course/course-v1:Prometheus+HLFD101+2019_T2


Word та Excel: 
інструменти і 

лайфхаки 
204, 3 курс https://courses.prometheus.org.ua/courses/course-

v1:DNU+PRIN-101+2017_T1/about 

ВК. Автоматизовані системи 
управління стадом. 

Змістова частина: Програмне 
забезпечення в АСУ 

Word та Excel: 
інструменти і 

лайфхаки 
204, 1 курс https://courses.prometheus.org.ua/courses/course-

v1:DNU+PRIN-101+2017_T1/about 

Основи САПР процесів 
виробництва і переробки продукції 

тваринництва 
Змістовна частина: Загальні 

принципи побудови САПР 
технологічних процесів 

Машинне 
навчання 181, 3 курс https://prometheus.org.ua/course/course-

v1:IRF+ML101+2016_T3 

Автоматизація виробничих 
процесів 

Змістова частина: Автоматизація 
виробничих процесів в переробці 

продукції тваринництва 

Початок роботи 
з ChatGPT 

181, 1-ДМГ 
курс 

https://prometheus.org.ua/course/course-
v1:Prometheus+GPT101+2023_T1 

Розробка та дослідження new 
продуктів 

Змістова частина: дослідження 
new продукції тваринництва 

Екопрактики для 
сільського 

господарства та 
громад 

204, 1-ДМГ 
курс 

https://prometheus.org.ua/course/course-
v1:Prometheus+EP101+2022_T2 

Відходи тваринництва та їх 
переробка. Змістова частина 2. 

Використання відходів обробки і 
переробки вторинної сировини 

забою с.-г. тварин , птиці та 
відходів життєдіяльності тварин 

Стала та 
відновлювальна 204, 3 курс https://prometheus.org.ua/course/course-

v1:Prometheus+ENERG101+2023_T1 

Технологічне обладнання 
виробничих процесів у 

тваринництві та переробній 



енергетика. 
Основи. 

промисловості. Змістова частина 2 
Енергетична база 

Візуалізація 
даних 203, 3 курс https://prometheus.org.ua/course/course-

v1:IRF+DV101+2016_T3 

Візуалізація даних у технологіях 
переробки плодоовочевої і ягідної 

продукції 
Тема: Складання технологічних 

схем переробки плодів, ягід і овочів 
 

 

 

 


