
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ДЕРЖАВНИЙ ВИЩИЙ НАВЧАЛЬНИЙ ЗАКЛАД 

«ХЕРСОНСЬКИЙ ДЕРЖАВНИЙ АГРАРНИЙ УНІВЕРСИТЕТ» 
 

                                                         
 

 
Біолого-технологічний факультет 

Кафедра інженерії харчового виробництва 
 
 

ПРОГРАМА  
ЛІТНЬОЇ КУЛІНАРНОЇ ШКОЛИ  

МАЙСТЕРНОСТІ 
 

для учнів 9 – 10 - 11 класів м. Херсона  
(04.06. – 08. 06. 2018 р.) 

 
 
 
 

Херсон  2018 

 
ОБЕРИ СМАЧНУ ПРОФЕСІЮ  

ДЛЯ УСПІШНОГО ЖИТТЯ! 

 
СПЕЦІАЛЬНІСТЬ  

181 «ХАРЧОВІ ТЕХНОЛОГІЇ» 
  

ААДДРРЕЕССАА  ДДВВННЗЗ  ««ХХДДААУУ»»::  
м. Херсон, вул. Стрітенська, 23 

(раніше -  вул. Рози Люксембург) 
  

ККооннттааккттии::  
завідувач кафедри  

Бурак Валентина Геннадіївна 
+38(050) 98 28 332 
+38(050) 64 81 386 
+38(096) 03 36 710 

Facebook.om/people/Валентина-Бурак 
e-mail: Novikova-NV@i.ua   

сайт ХДАУ: www.ksau.kherson.ua 

1874 
2015 
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Дата та місце 
проведення                                 Зміст заходів 

06 ЧЕРВНЯ 2018 р. 

09.30 -  11.00 
 

Ознайомча екскурсія: 
 кондитерський цех «Віконт» з 
вироблення тортів та тістечок 

 

11.30 -  13.00 
     ауд. 74 

 

Фруктово-ягідна феєрія 
Майстер-клас від студентів 
спеціальності «Харчові 
технології» (випікання мафінів з 
ягодами, оздоблення тістечок 
фруктами) 

 

07 ЧЕРВНЯ 2018 р. 

09.30 -  11.00 
 

 
Ознайомча екскурсія з харчовим 
підприємством м. Херсона (ПАТ 
Херсонський хлібокомбінат №3) 
 
  

11.30 - 13.00 
     ауд. 74 

Формування круасанів 
начинкою та їх дегустація 
Бесіда: Роль хліба у здоровому 
харчуванні. Сучасні види хліба. 

 
08 ЧЕРВНЯ 2018 р. 

9.30 – 12.30 
     ауд. 74 

Виготовлення цукерок 
власноруч 

Виготовлення шоколадних 
цукерок із сухофруктами, 
оздоблення печива 

 

 

12.30 -  13.00  
   ауд. 104 

Закриття літньої кулінарної школи. 
Урочисте вручення сертифікатів  

та подарунків. 
 

 

Програма заходів 
 літньої кулінарної школи майстерності 

Дата 
та місце 

проведення 
                     Зміст заходів 

04 ЧЕРВНЯ 2018 р. 
10.00 - 10.30 
ауд. 104 

Урочисте відкриття літньої школи 
кулінарної майстерності 

10.30  - 11.30 
ауд. 74 

 

Майстер - клас з карвінгу 
Фігурне вирізання з фруктів 
та овочів для прикрашання 

страв 

 

 

 

11.30 - 13.00 
ауд. 74 

Ліплення смачних вареників 
з ягодами та фруктами 

 

 
 
 
 

05 ЧЕРВНЯ 2018 р. 

10.30 - 11.30 
ауд. 74 

Секрети приготування  
теплого салату  

з курячої печінки, 
грибів та зелені 

 

11.30 - 13.00 
ауд. 74 

Прохолоджувальні  напої 
Секрети приготування 

лимонаду та 
безалкогольного махіто 

   

 
 

 

 



 


