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Біолого-технологічний факультет заснований у 1925 році. Сьогодні факультет готує 
фахівців напряму підготовки «Технологія виробництва та переробки продукції тваринництва». 
Освітньо-кваліфікаційні рівні: бакалавр, спеціаліст, магістр. Спеціалізації: «Технологія переробки 
та збереження продукції тваринництва», «Племінна справа», «Технологія виробництва продукції 
вівчарства», «Технологія виробництва продукції свинарства», «Технологія виробництва продукції 
птахівництва», «Продукція бджолярства». 

 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 

  
  

 
 
 
 
 

  
 
 

Освітньо-
кваліфікаційний 

рівень  
 

Виробництво 
продукції 

тваринництва 
 

Переробки 
продукції 

тваринництва 
 

Бакалавр 
(технолог) 

- технологія виробництва 
продукції тваринництва;  
 - виробництво різних видів 
продукції тваринництва і 
оцінка її якості. 

  - переробка молока і 
загальна технологія молочних 
продуктів;  
 - забій тварин на м'ясо, 
охолодження, розрубування, 
фасування, заморожування;  
 - використання субпродуктів. 

Спеціаліст 
(інженер-технолог) 

- виробництво різних видів 
продукції тваринництва і 
оцінка її якості, реалізація 
та вдосконалення елементів 
технології;  
 - селекція тварин.  
 

  - переробка молока, 
спеціальна технологія 
молока і молочних продуктів; 
 - забій тварин на м'ясо, 
охолодження, розрубування, 
фасування, заморожування, 
виготовлення ковбас, м'ясних 
консервів та напівфабри-
катів;  
 - оцінка якості продукції та 
її реалізація. 
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Освітньо-
кваліфікаційний 

рівень  
 

Виробництво 
продукції 

тваринництва 
 

Переробки 
продукції 

тваринництва 
 

Магістр  
 (технолог-дослідник) 

- виробництво різних видів 
продукції тваринництва і 
оцінка її якості, реалізація, 
вдосконалення елементів 
технології, стимуляція 
продуктивності тварин, 
управління продуктивністю 
тварин;  
 - селекція тварин, 
генетичні ресурси та їх 
використання 

  - переробка молока, спеціальна 
технологія молока і молочних 
продуктів;  
 - забій тварин на м'ясо, 
охолодження, розрубування, 
фасування, заморожування, 
виготовлення ковбас, м'ясних 
консервів, тваринних жирів і 
кормового борошна, напівфабри-
катів;  
 - переробка риби та яєць 
домашньої птиці;  
 - оцінка якості продукції та її 
реалізація. 
 

Практична підготовка студентів 
ТОВ "Торговий дом "Долинское" Чаплинського району 
Херсонської області 
ПП "Агрофірма Промінь" Генічеського району Херсонської 
області 
Інститут тваринництва степових районів ім. М.Ф.Іванова 
«Асканія-Нова» Чаплинського району Херсонської області 
ТОВ "Фрідом Фарм Бекон" Цюрупинського району 
Херсонської області 
ПАТ "Чорнобаївське" Білозерського району Херсонської 
області 
АФ "Прогрес" Бериславського району Херсонської області 
ФО-П Рищук Є. М. Кінний клуб "Grand-Prix" 
Цюрупинського району Херсонської області  
Кінноспортивний Клуб «Классик» м. Херсон 
ПАТ АПО "Червоний чабан" Каланчацького району  
Херсонської області  
ТОВ "Данон-Дніпро" м. Херсон 
ПАТ "Новотроїцький маслозавод" Херсонської області 
ДП "Гауда" ТОВ "Станіслав і К" Білозерського району 
Херсонської області 
УКС Херсонська обласна спілка "Херсонське споживче 
товариство" м. Херсон 
ФОП Урсуленко О.А. м. Херсон 
ПАТ "Миронівський хлібопродукт" м. Миронівк Київської 
області 
ТОВ "Рахонь і Качура" м. Нова Каховка Херсонської області 

Здобувши кваліфікацію 
інженера-технолога з 
виробництва та переробки 
продукції тваринництва, 
спеціаліст має широкі 
можливості 
працевлаштування на 
сільськогосподарських 
підприємствах з виробництва 
продукції  тваринництва,  
птахофабриках, комбікормових 
заводах, підприємствах з 
переробки молока і м'яса тощо. 


